
国産の豚ガラと鶏ガラを大量に使い、キレのある
醤油ダレに合わせたスープが自慢。「ラーメン」

（950円）のスープを一口すすれば、パンチのある
旨さが一気に押し寄せる。

住 仙台市青葉区立町27-32 ホテルグリーンパーク1F 
非公開　営 11：00～14：30、17：00～23：00LO、土・

日曜、祝日11：00～23：00（15：00前～15：30は休み） 
※22：00以降は深夜料金あり　休無休※臨時休業あり
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多彩なメニューが揃うラーメン店で、寒い季節こ
そ食べたいのが「肉ニラ餡かけそば」（980円）。
豚肉と野菜の旨みに、魚介と鶏のだしを合わせた
重層的な味わいが魅力だ。

住仙台市若林区大和町5-5-25
080-3328-2190

営 10：30～15：00、17：30～21：00※LO各30分前
休不定休
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焼き鳥店が昼限定で営業。鶏を知り尽くした企
業ならではの風味豊かな「鶏白湯」（950円）を味
わえる。ふわっと泡系スープを中太麺に絡めてす
すれば、口いっぱいに芳醇な鶏の香りが広がる。

住仙台市青葉区一番町3-5-24
　仙台測器社テークビル2F いただきコッコちゃん内

070-7405-0635
営 11：00～15：00（LO14：30）　休無休
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寒さ厳しい仙台の冬、寒さ厳しい仙台の冬、
厚手のコートでも寒風が頬を刺す。厚手のコートでも寒風が頬を刺す。
そんな心を熱々ラーメンが温める。そんな心を熱々ラーメンが温める。

呑んだ後の一杯は夜の楽しみであり生きる力！呑んだ後の一杯は夜の楽しみであり生きる力！
まさにNo Ramen, No Life！まさにNo Ramen, No Life！

※掲載の情報は、本誌発行後、変更になる場合もありますので、予めご了承ください。
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味も個性も多彩！ 注目のラーメン6選！

国分町の中心部・虎屋横丁で暖簾を掲げる一軒。店内にはかぐ
わしい醤油の香りが立ち上り、食欲を刺激する。サバ節がガツ
ンと香る「支那そば」は、店の顔となる一杯だ。この一杯と並ぶ
ほどの人気を集めているのが「黒毛和牛すきめし」（中・800円、
大・1,200円）。お重の蓋を開ければ、白米を覆い尽くす黒毛和
牛がお目見えする。生卵を絡めて味わえば、ご飯をかき込む箸
が止まらない。

住仙台市青葉区国分町2-1-18 紅華ビルB1F
022-302-6681

営 19：00～スープなくなり次第終了　休不定休
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ラーメンと肩を並べる存在感
五感を刺激する贅沢な味わい

20年以上変わらぬ味わいを提供し続けてきた人気店。3日かけ
て仕込む煮干しベースの澄んだスープや自家製の低加水麺な
ど、随所に妥協のないこだわりが光る。ラーメンに引けを取らぬ
人気で常連を惹きつけるのが、3月末まで登場する冬限定の「自
家製キムチ炒飯」（1,265円）。手間暇かけて作る自家製キムチ
が主役の一皿。並盛約400gのボリュームながら、ゴマ油の香ば
しさが相まってぺろりと平らげられるおいしさだ。

住仙台市青葉区栗生5-22-3　 022-392-5572
営 11：33～15：33、17：03～21：03（土・日曜、祝日11：33～21：03）
※スープなくなり次第終了　休月曜、ほか臨時休業あり
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お待ちかねの冬季限定メニュー
パンチがきいた名物炒飯

サイドメニューも本気。ラーメン店のご飯もの。

　みなさんの地元にも、“お気に入りの町中華”ってあったりしませんか？ 家族で昔

から通っているお店、職場の同僚に教えてもらった穴場、学生時代から変わらない味。

「実はここがうまいんだよ」と、誰かに教えたくなるような自慢の一軒。今月のS-style

では、読者や県内各地の特派員から寄せられた“おすすめ町中華”の声をもとに、おな

じみの人気店から知る人ぞ知るローカル名店までを厳選してご紹介。太っ腹ボリュ

ームで評判の行列店、唯一無二の“オリジナルラーメン”が光るお

店…。各地の地元住民に愛される、町の名店がずらりと揃いま

した。本誌を読めば、その町、その場所でしか出会えない一皿

が、あなたの“新しい定番”になるかもしれません。この冬、町中

華の奥深い世界を、存分に味わってください。

“ココが好き！”が集まりました
知る人ぞ知る町中華案内

編集長の間借りコラム

口コミで選んだ地元店／行列必至の人気店に密着！
個性あふれる町中華ラーメン／町中華＆ビールで乾杯！

定期購読の申込みは
お近くの河北仙販まで

鈴木
です

1月号 巻頭特集

仙台・宮城 愛され町中華

昨年12月、名取市から移転。“毎日でも食
べられる身体が喜ぶラーメン”を変わらず
にコンセプトに据えている。アサリやエビ
を贅沢に使った「海潮麺」（1,500円）は、魚
介ならではのコクと旨みが広がる一杯。
住仙台市青葉区北目町7-25

非公開
営 11：00～14：00LO　休日曜

天然だしラーメン 潮
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時季によって異なる三陸産の鮮魚を仕入れ、丁
寧に下処理して炊いた魚介だしの一杯を提供。
写真はイシモチを使った優しい味わいの「塩」

（800円）。一期一会の味わいをぜひ。

住仙台市若林区卸町4-3-1 中央卸売市場 中央棟2F
なし

営 6：00～9：30、11：00～14：00
休水・日曜、ほか不定休あり※中央卸売市場に準ずる
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本格派の札幌味噌ラーメンをベースにア
レンジを加え、仙台人好みの味わいを提供。

「さっぽろ味噌」（890円）は、コシのある中
太縮れ麺を使用。最後の一滴まで飲み干
したくなるコク深いスープを堪能あれ。
住仙台市若林区荒町158-1　 022-200-6158
営 11：00～15：00、18：00～20：30、日曜、祝日11：00～15：00※なくなり次第終了　
休土曜※臨時休業あり。SNSで要確認
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