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王道も進化系も！ かき氷特集 2022王道も進化系も！ かき氷特集 2022

※新型コロナウイルスの感染拡大状況を踏まえ、営業時間の短縮、臨時休業になる場合がございます。

今年は野菜のかき氷
はいかが？ イチオシ
は『眞野屋』の「小松
菜チョコバナナ」（825
円）。野菜と果物の絶
妙な掛け合いで、クセ
になるおいしさ！ 薬膳カレーやオリジナルベー
カリーなど、夏疲れを癒したい方にピッタリな、
身体にやさしいメニューも豊富。

1仙台市青葉区昭和町1－37ジェーエーシービル1F
2022－342－1755　310：00～21：00
4無休　9https://www.manoya.co.jp
※かき氷提供は9月下旬頃まで
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新しいスタイルのか
き氷を求めるあなた
におすすめしたいの
が、仙台屈指の人気
パティシエ・池田一紀
氏が手掛けた「かき氷
マングー～ショートケーキ仕立て～」（2,200円）。
完熟アルフォンソマンゴーを使用したゴージャ
スな一皿。贅沢に、甘く涼しいひと時を楽しんで。

1仙台市青葉区一番町2－2－3 1F　2022－748－4061
311：00～20：00、土・日曜、祝日10：00～19：00
4元日　 @maison_coelacanthe
※かき氷提供は夏季限定

m
メゾン シーラカンス

aison cœlacanthe
par kazunori ikeda
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7月16日、定禅寺通に
かき氷専門店がオー
プン。一切水を使わ
ない“ほぼ果汁”の氷
を削るジューシーな
味わいで、早くも注目
店の仲間入りを果たしている。宮城県産イチゴ
を使ったメニューは、練乳アイス付きで1,200
円。期間限定営業なので、どうぞお見逃しなく！

1仙台市青葉区一番町4－10－11　2なし
310：00～15：00（LO14：20）、日曜～17：30（LO17：00）
4無休　 @sukima_2022
※営業は9月中旬頃まで

ほぼ果汁のかき氷専門店
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泉区桂の『グリーンマ
ート』に、山形県天童
市の老舗氷店『赤塚
製氷』が期間限定出
張営業中！ 厳選イチ
ゴを使用した「完熟い
ちごみるく」（770円～）をはじめ、種類豊富なフ
レーバーも魅力。心地よく消えていく驚くほどの
くちどけは、氷専門店ならでは。

1仙台市泉区桂1－12－1　2022－371－3611
310：00～19：30、カフェ11：00～17：00※土・日曜、祝日
は10：00～　4元日　9https://greenmart.kameifood.jp
※かき氷提供は９月下旬頃まで
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塚製氷
グリーンマート桂店内

蕎麦や甘味、工芸品
など、伝統とこだわり
漂う食と雑貨が揃う
『鹿落堂』。「宇治金時
みるく」（1,200円）の
氷は、山形県の天然
純水を使ったサクサク食感が特長。宇治抹茶の
蜜や練乳、餡子とひと掬いにして口へと運べば、
やわらかい甘さに心まで満たされる。

1仙台市太白区向山1－1－1　2022－395－8074
311：00～17：00※かき氷のみの販売は15：00～
4金曜　9https://www.shishiochido.com
※かき氷提供は9月末頃まで
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毎年夏が来ると、かき
氷目当てのファンが行
列を作る富谷の人気
菓子店。イチオシは
「ピーチ&チャイ」
（1,200円）。6種の茶
葉とスパイスを煮だしたチャイシロップ、そして白
桃にフランボワーズをほんのり混ぜたピーチシロ
ップと、２つの味が一度に楽しめる。

1富谷市富ケ丘1－6－26　2022－703－4098
310：00～18：00※かき氷販売は～17：00
4不定休　9https://patisserie-noyer.jimdofree.com
※かき氷提供は９月上旬頃まで
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編集長の間借りコラム

　コロナ禍による規制が少しずつ緩和され、観光地や飲食店に

も、徐々に人が戻りつつありますが、皆さまいかがお過ごしでし

ょうか。

　2002年創刊のKappoは、８月28日で20歳の誕生日を迎えま

す。８月５日発売の９月号は、創刊20周年記念号第一弾。特集

は、いま、東北で注目のイタリアンやフレンチ、割烹料理店などを

編集部が総力を上げて取材した「東北の名店」です。西に日本海、

東に太平洋。中央には奥羽山脈が貫く、東北。変化に富んだ地

形から、さまざまな食材が育まれています。地に根ざした力強い

食材を、創意工夫を持って料理へと昇華する料理人たちが生み

出す、その場所でなければ、その店でな

ければ味わうことができないひと皿を

旅の目的にしてください。

は20周年記念号！
総力取材の東北の名店

小

林
です！

【巻頭特集】

「東北の名店」
【読者プレゼントスペシャル】

20周年記念として、
宿泊券のプレゼントも！

出す、その場所でなければ、その店でな

定期購読の申込みは
お近くの河北仙販まで

本場さながら！ 海外グルメ

看板メニューの「タコス」（M650円）は具材とソースをそれぞれ６種類から
選ぶスタイル。定番のチリコンカンのほか、豚肉を煮込んだ「カルニータス」
や、ハラミをスパイスに漬けた「アラチェラ」など本格的な具材がキラリ。

1仙台市太白区越路17－27
2022－200－2698
311：00～21：00（LO20：45）　4無休

T
タコス ロコス

ACOS LOCOS

専門店で自分好みのタコスを楽しもう！

※新型コロナウイルスの感染拡大状況を踏まえ、営業時間の短縮、臨時休業になる場合がございます。

「魯肉飯」（690円）や「焼き豚包」（310円）、「中華ゴマ団子」（190円）など台
湾グルメのテイクアウト専門店。八角などのスパイスが香る「魯肉飯」は、
豚バラ肉を甘めの味付けで柔らかく煮込んだとろとろ食感がやみつき！

1仙台市若林区新寺1－3－21
2080－8213－0551
311：00～19：00※弁当はなくなり次第終了　4金・土曜

台湾の味　お弁当屋 香
こうみるーろー
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台湾生まれの店主が作る絶品魯
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ビビンパや冷麺など韓国の軽食を提供。夏にぴったりな「韓国式そうめん」
（880円）は、程良い辛みと酸味、ニンニク醤油を効かせた昆布ダシベース
のスープであっさりと。旬の野菜を使ったナムルや自家製キムチも人気。

1仙台市青葉区東照宮2－6－8
2080－3336－8739
311：30～20：00（LO19：30）　4水曜、その他臨時休業あり

ホ
ホープビビンパしょくどう
ープビビンパ食堂

“うま辛”が食欲そそる韓国の家庭の味

暦の上では立秋ですが、まだまだ暑さが厳しいですね。暦の上では立秋ですが、まだまだ暑さが厳しいですね。
暑さに弱い私にとっては灼熱地獄でしかありません…。暑さに弱い私にとっては灼熱地獄でしかありません…。
さて、夏といえば皆さんは何を連想しますか？さて、夏といえば皆さんは何を連想しますか？
私はキンキンに冷えた生ビールと枝豆です…(笑)私はキンキンに冷えた生ビールと枝豆です…(笑)
今月の特集は「カキ氷」。今月の特集は「カキ氷」。
太陽に真っすぐに顔を向けて咲くひまわりのように、太陽に真っすぐに顔を向けて咲くひまわりのように、
明るく元気に夏を過ごすための休憩にいかが？明るく元気に夏を過ごすための休憩にいかが？
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